
 

  

RESTAURATION  2018 

Offre groupes* 

*Offre réservée aux groupes de 15 personnes ou plus 



 

 

  

MENU 16,50û 

ENTRÉE 
Salade catalane de saison  

Ou 

Salade de chèvre artisanal  

 

PLAT 
Coq uelet  à  lõancienne 

Ou 

Boles de picolat  

Ou 

Grillade au feu de bois  

ribs et saucisse catalane  

 

DESSERT 
Crème  Catalane  

Ou 

Tarte aux pommes ¨ lõancienne 

 
Desserts maison  

ORIGINE VIANDE : FRANCE 

Prestations  : 
¼ de vin (blanc, rouge ou rosé de Tautavel ) par personne, café et porr ó catalan inclus.  

Démonstration du brû lage de la crème C atalane  au palet à la cheminée , avec p articipation des convives.  

Après le café , initiation au porr ó avec du muscat ambré . 

Des buffets froid s ou chaud s peuvent être  organisé s. Les différente s salade s, viande s, légume s, fromage s et de sserts seront à  

définir avec l'organisateur . 

Restaurant avec parking privé de 2500 m ² adapté aux bus.  
 

RESTAURANT « Le petit gris  » 

Capacité  : 

Intérieure  : 100 places  

Extérieure  : 80 places  

Gratuité pour le chauffeur et un accompagnateur  
 



 

 MENU 18û 

ENTRÉE 
Escalivad e  

(poivrons  et aubergine s grillés à  la cheminée  

et monté s en salade)  

 Ou 

Tarte c atalane  

(chèvre  frais et  champignons)  

Ou 

Assiette de jambon serrano et son pa amb oli  

 

PLAT 
Lapin au muscat et au gingembre   

Ou  

Super grilla de (ribs, saucisse catalane, boudin  et 

ventrèche) rôtie  à  la cheminé e  

Ou  

Pavé de saumon sauce citron  

Ou 

Joue de bïuf en sauce 

 

DESSERT 
Crème catalane  

Ou 

Omelette norvégienne  

Ou 

Tourte aux pommes caramel beurre salé  
 

 

Desserts maison  

 

MENU 27û 

ENTRÉE 
Dégustation dõescargots : dix petits gris en cargolade  et             

dix petits gris en estoufade  

Ou 

Tatin de foie gras  

Ou 

Trilogie de chèvre  

 

PLAT 
Gambas à la plancha et leur aïoli maison  

Ou  

Super grillad e (ribs, saucisse catalane, boudin et agneau ) 

rôtie à la cheminée  

Ou  

Dodine de turbot et saumon  

Ou 

Magret grillé à  la cheminé e et sa sauce romesco  

 

DESSERT 
Omelette norvégienne maison  

Ou  

Coca catalane maison  

(tourte  au chocolat, noisette s et miel)  

Ou  

Fondant au chocolat  

Ou  

Tarte au citron  
 

Desserts maison  

 



  

 

  

RESTAU-CAVEAU « El silex » 

Capacité  : 

Intérieure  : 50 places  

Extérieure  : 80 places  

Gratuité pour le chauffeur et un accompagnateur  
 

Prestations  : 

¼ de vin (blanc, rouge ou rosé de Tautavel) par personne, café et porr ó catalan  inclus. 

Pour tous les menus possibilité de compléter votre repas avec :  

Accord mets & vins ( 3 vins différents)  : 5û/pers.  

Sélection de fromages fermiers au lait cru  : 5û/pers. 

Restaurant / caveau  : produits locaux cuisinés avec simplicité accompagnés de t ous les meill eurs vins locaux à prix domaine  (plus de 100 

vins). 

We speak English. Parlem Catala.  

Terrasse et terrasse couverte, parking, accès handicapés, jeux et coin enfants, dégustation de vins, organisation d'événement s et de 

concerts, toutou bar.  

Exposition permanente du peintre a méricain R. Prouty . 

 

MENU 19.90û 

ENTRÉE 
îuf cocotte au foie gras et l®gumes de 

saison (asperge s, fève s, champignon s) 

Ou 

 Assiette de tapas sur pain tomate  

 

PLAT 
Freginat de Baixas au merlan de bïuf 

Ou 

Boles de picolat et haricots blancs  

 

DESSERT 
Panna cotta aux fruits rouges  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 27.50û 

 

 

ENTRÉE 
Pain tomate  et patanegra   

Ou 

Salad e du chef  

 

 

 

 

PLAT 
Magret de canard dõ®levage catalan et                              

sa crème au vieux Byrrh  

Ou 

 Poulet aux gambas sauce picada  au vin blanc rancio  

 

 

 

 

DESSERT 
Crème catalane  

Ou   

Pa dous de mamie  

 
 



  

MENU 20û 

 

ENTRÉE 
îuf cocotte au ch¯vre artisanal  

de Tautavel et tomates confites  

 

PLAT 
Pintade à la Catalane  

 

DESSERT 
Crème  catalane  

 

RESTAURANT « Lõos ¨ la bouche » 

Capacité  : 

Intérieure  : 200 places  

Extérieure  : 130 places  

Gratuité pour le chauffeur et un accompagnant  

(à partir de 50 personnes)  

Prestations  :  
¼ de vin (blanc, rouge ou rosé de Tautavel) par personne et café inclus.  

Lõ®tablissement vous propose de venir d®jeuner ou d´ner dans un cadre original, que ce soit en extérieur sur la terrasse 

ombragée de platanes , ou en intérieur dans une grande verrière permettant de profiter du panorama exceptionnel . 

Piste de danse et podium en intérieur pour journée ou soirée dansante . 

Possibilité de service traiteur.  

Restaurant s itué dans le village de Tautavel . 

 



 

 

 

 

  

MENU 25û 

 

 

 

ENTRÉE 
Os ¨ moelle dõArago XXI 

 

 

 

 

 

 

 

PLAT 
Brochette dõonglet et m agret de bïuf 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 
Mille feuilles au Marc de Banyuls  

 

TripAdvisor 

TripAdvisor 


